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TEL.0294-54-0833
道の駅日立おさかなセンター公式ホームページ 検 索検 索http://hitachi-osakana-center.com/

〒319-1223 日立市みなと町5779-24　営業時間/日立おさかなセンター 9:00～18:00 ※レストラン・飲食店の営業時間は異なります。

道の駅 日立おさかなセンター

道の駅 日立おさかなセンター
～毎日新鮮！ お魚のテーマパーク～

2014年9月に道の駅として再オープンしました道の駅「日立おさかなセンター」が
さらにボリュームアップしました！

JR常磐線大甕駅
とを結ぶ新交通シ
ステム。日立おさか
なセンターまでは
早くて便利なBRT
バスをご利用くだ
さい。
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目
光
り水揚げの状況で販売品は変わります

その場で刺身や切り身に
対応致します。

毎日が新
鮮！

　毎日が
感動！

旬の魚新鮮魚が勢揃い！

地元漁師・魚屋が新鮮な地元の美味しい魚をたくさんの皆様に食べていただこうと日々努力しております。
あかつ水産・茨城マルオ・住吉丸漁業・井戸道丸漁業をご利用ください。

3/1日▶3/31火
日立みなとマルシェ
毎月第4日曜日

開催

春の地魚まつり
さより、やりいか等水揚げ魚や地魚料理販売などもりだくさん！

3/22日 水揚魚
セリ市

朝採り
野菜販売

屋台
コーナー

バスに乗ろうスタンプラリーBRTバス
乗車特別企画

参加費無料
先着10組

春の旬

地元グルメ
食べつく

し
常陸ふぐちり

鴨汁そば・うどん 新鮮海鮮丼 手作りパン＆お弁当

新鮮寿司 新鮮海鮮丼

ジャンボえびフライ＆
ヒレカツセット

スペシャル
いちごサンデー

海
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常陸牛すき焼き
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サービスデーは各店で独自のスペシャルサービスを実施します

販売開始！
3/2月～10:00より

井戸道丸漁業
3/9月16月23月

輝海屋
3/10火17火24火

住吉丸漁業
3/11水18水25水

茨城マルオ
3/12木19木26木

あかつ水産
3/13金20金27金

海鮮茶屋 濱膳
3/13金20金27金

道の駅
オリジナル
きっぷ

地元人気パン屋「バルバロッソ」と地元
漁師「井戸道丸漁業」が水揚げの時期に
あわせ、久慈浜の旬の地魚を使用した
コラボ　　 を販売します。
※旬の水揚げの魚を使用のため当日の状況によりパンの
　種類、販売予定が変わる場合がございます。

久慈浜産
ヤリイカのラグソース

3/22数量限定販売

親子料理教室
春の旬
さより料理教室
春の魚さよりのおろし方や創作料理
調理を親子で学べます。
（小学生～中学生の親子2～3名1組で参加）

講師●海鮮茶屋濱膳 料理長

3/22日10:00～12:00 事前電話予約受付

今月のパン（予定）

パン

3/1～31に、ひたちBRTに乗って道の駅日立おさ
かなセンターに買い物目的で下車の方にスタンプ
カードを差し上げ、下車1回ごとにスタンプ1個を押
し、スタンプ5個でプレゼントを差し上げます。



aoniiro10king wood works

La mer bougie ZAKKA market place

浜焼きコーナー

味勝手丼コーナー

あかつ水産で地元の海鮮食材
を買い、その場で焼いて食べ
る。お一人様～団体40名様で
承ります。

新鮮、手作りにこだわり、知
識豊富なスタッフが親切丁
寧にご案内致します。

営業時間 9:00～20：00

（利用料はお一人様90分300円）

みなと町横丁商店街
リニューアルオープン

NEW

産直販売施設

新鮮朝採り野菜や地元水揚の新
鮮魚を親切丁寧に販売します。

営業時間 9:00～18：00

人気の味勝手丼コーナーが拡大
しました！ごはんを買い、その上
に並んでいる新鮮具材を自分の
お好みで選びオリジナル海鮮丼
が作れます！

営業時間 9:00～18：00

立ち食い寿司
1貫から本格板前さんが握る新鮮
寿司を食べれます。ネタはもちろん
地元を中心とした新鮮な魚です。

営業時間 9:00～20：00

3月中旬NEWオープン
あかつ水産直営


